ENTREES

& CHOU FARCI 17 €
Végétal, Tofu, Vinaigrette Pistache - Grenade
@ TARTARE DE TOMATES 16 €
Gaspacho & Sorbet Basilic
VITELLO DE BOEUF LIMOUSIN 19€
le d.,. Capres, Sauce Tonato
extracrd ::l: SALADE DE FENOUIL 23€
\a Chapells Saint Martin Pamplemousse, Ceviche de Poisson

LA CUISINE AU BOIS
, ’
OLe Jq V'dl Vl POISSON DE LIGNE 32€ 3 38€

Nicoise, Sauce Vierge du Jardin

Oxtraordinaive e

@ NOODLES A LA CORFENIE 24 €
Cacahueéte, Oeuf & Sésame
PLAT EN SAUCE 21€
S Au Gré du Retour du Marché
SEUL OU A PARTAGER
T AP AS MAGRET DE CANARD - BEAUREGARD 25¢€
Laqué, Vinaigrette Framboise & Groseille
@ Caviar d'Aubergine 8 € ACCOMPAGNEMENTS @
: Splash de Pommes de Terre, Batavia du Jardin,
v H?umous Lentilles 8¢ Légumes du Moment, Lentilles
@ Légumes Croq’'Sel 10€ UAccompagnement supplémentaire en extra : 6€
Créme de Tahini Fouetté @
@ Mozzarella 19 € :

De la Maison du Fromage, FROMAGES & DESSERTS

Condiment Tomates

. .. CHEESE SELECTION 12 €
f/lardma:/]e a.u>.(‘Ep|c‘es Brai 18 € 3 Fromages Maison du Fromage (100gr)
" oules darémsrl(:s adla raise g 2 SAINT NECTAIRE o

drama de Labitiau : Affiné dans nos Caves (100gr)
Huitres Gillardea,u 19 €
Chaudes aux Echalotes - 4 Pieces SORBET ET GLACES MAISON
Fraise, Citron, Passion, Vanille, Chocolat

Crogq du Moment 8 € - Tuile aux Amandes
Saucisson Mangalitza (1009r) 15 € 2 Boules 8€ - 3 Boules 11€ - 4 Boules 15€
Galantine de Volaille 18 € PECHE POCHEE VERVEINE 10€
Jambon Mangalitza (40gr) 19€ Granité Citron
Foie Gras & Toast (50gr) 28€ PAIN PERDU 10€

Sauce Chocolat et Glace Vanille

RIZ AU LAIT 10¢€

@ Mets Végétariens (sans viande, sans poisson) Abricot mi-cuit, Sorbet Citron
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