
L a  B a l l o t i n e  d e  P i g e o n

MENU À 4 MAINS

L e  R a g o û t  d ’ A s p e r g e s  V e r t e s  a u  G r i l l ,  
F o i e  G r a s ,  P e t i t  P o i s  E s t r a g o n ,  

C o n d i m e n t  C i t r o n  n o i r  e t  C a c a h u è t e s

L e  R i s o t t o  c u i s i n é  a u  H a d d o c k ,  
É p a i s  C a r p a c c i o  d e  L a n g o u s t i n e

L e  T u r b o t  d é l i c a t e m e n t  é t u v é ,  
R i g a d e a u x  e t  S u c s  d ’ A r ê t e s

L e  C a r r é  d ’ A g n e a u  e n  F e u i l l e  d e  B l e t t e ,   
P o i t r i n e  c o n f i t e  à  l a  T a p e n a d e ,  

M o u s s e l i n e  d e  F è v e  M e n t h o l é e ,  J u s  A i l - R o m a r i n

L e  S o u f f l é  M a i s o n  d u  F r o m a g e

M o u s s e  e t  P r a l i n é  N o i x  d e  C o c o ,  
S o r b e t  D é l i c a t  a u  F a l e r n u m

C e  m e n u  v o u s  e s t  p r o p o s é  a u  t a r i f  d e  2 5 0 €  p a r  p e r s o n n e
( h o r s  b o i s s o n s )  

T o u t e  r é s e r v a t i o n  d e  t a b l e  d e v r a  s ’ a c c o m p a g n e r  
d ’ u n  v e r s e m e n t  d ’ a r r h e s  d e  3 0 0 €

L e s  C h e f s  G i l l e s  e t  H e n r i  D U D O G N O N ,  
i n v i t e n t  L e  C h e f  M a t h i e u  G U I B E R T

1 9 H 3 0  :  A p é r i t i f  a u  C h a m p a g n e  D u v a l  L e r o y  
E n  p r é s e n c e  d e s  C h e f s

2 0 H 1 5 :  D i n e r

Ave c  l ’a i m a b l e  p a r t i c i p a t i o n  d e  
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	Les Chefs Gilles et Henri DUDOGNON,  invitent Le Chef Mathieu GUIBERT
	19H30 : Apéritif au Champagne Duval Leroy  En présence des Chefs
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	La Ballotine de Pigeon
	Le Ragoût d’Asperges Vertes au Grill,  Foie Gras, Petit Pois Estragon,  Condiment Citron noir et Cacahuètes
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	Le Turbot délicatement étuvé,  Rigadeaux et Sucs d’Arêtes
	Le Carré d’Agneau en Feuille de Blette,   Poitrine confite à la Tapenade,  Mousseline de Fève Mentholée, Jus Ail-Romarin
	Le Soufflé Maison du Fromage
	Mousse et Praliné Noix de Coco,  Sorbet Délicat au Falernum
	Avec l’aimable participation de



