N
Le Chef Gilles Dudognon,
Henri et Guillaume Ragot vous présentent leur

Nienu de FPagues

CEuf de Caille en Promenade dans les sous bois

I d

‘Asperges Vertes au Snack, Maquereau a la Flamme,
Cresson de nos Bassins
Quand la Langoustine rencontre le Boudin Noir
Oseille au Jardin

I d

‘Lieu Jaune nacreé, Mousseline de Céleri,
Surprenante Nage de Homard

Corré d’Agneau roti, Selle en Crolte d'Herbes
Abats minute et Jus Ail-Romarin

"~/

Soufflé Tomme de Belloc

o d

Fraicheur Fraise, Rhubarbe, Grenadine

"~/

Surprise Choco-Tonka de Paques

Toute réservation de table est soumise &
- versement d'arrhes de 300£€ - Menu hors boissons
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