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Le Chef Gilles DUDOGNON,
Henri DUDOGNON et Guillaume RAGOT

vous pI’OpOSﬁﬂt...

Chawan Mushi aux Topinambours truffes,
Jus de Volaille aux Saveurs d’Asie et Croustilles

La Compression de Foie Gras, Ris de Veau,
Artichauts et Truffes Melanosporum

Les Saint-Jacques en deux Services
Croustillantes lardees aux Truffes, Sabayon Cresson en Plume,
Makis iodés aux Salicornes, Butternut et Ecume truffée

Le Classique Chaﬁon farci cuit doucement, Jus Gotlteux,
Pommes soufflc¢es et Crosnes, Truffes premieres

Le Brie Truffé Maison du Fromage, Salade de Mache

[ ]
[.a Fraicheur Clémentine Chiboust et son Sorbet

La Blche glacée Noisettes, Choco-Croustillant

Caf¢ et Mignardises

Ce menu vous est proposé
au tarlf de 185€ par personne (hors boissons)
Toute I’LSCl‘Vatlon de table devra s’accompagner
d’un versement d’arrhes de 300€
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