Le Chef Gilles DUDOGNON,
Henri DUDOGNON et Guillaume RAGOT
vous proposent...

LE MENU DE LA SAINT SYLVESTRE

LES SURPRISES APERITIVES
Le mini Paté Crodite,
Le Cone Cheuvre, Betteraves & Caviar
Le Bonbon d’ Fouwitre fumée et Légumes d' Foiver

L’OURSIN EN DEUX SERVICES
Les Langues Tiedes, Pressé d'Epinards,Sawce Miso
én Ceviche et Mangue

LES TRUFFES
getites pates, Jaune d'ceuf fume,
Jruffes Premieres, Ccwme de Pomume de terre

LA LANGOUSTINE EN DEUX SERVICES
on Gyoza, Bowillon de Chowx rouge,
Jacon Jlimchi
Croustillante, Syphon awx Savewrs d' Asdie

LE HOMARD EN DEUX SERVICES
ROLi, Sarrasin et Ecuwme Lodée
Ensuperposition, Jus de Carapaces

LA FRAICHEUR ANANAS
Jacon Pina Colada

LE PITHIVIERS DE PERDREAU,
Foie gras et Shitake, Céleri confit,
Folreawx farctd awx Jruffes

INSPIRATION D’'UN MONT BLANC
Chataigne, Vanille et Cassis
+ .
Café et Mignardises
- [ ]

L]
RELAIS &

. CHATEAUX .
+ + ,
S Ce menu vous est proposé
au tarif de 295€ par personne (hors boissons)
o Toute réservation de table devra s’accompagner
d’un versement d’arrhes de 300€ + s *



