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Le Chef Gilles DUDOGNON,
Henri DUDOGNON et Guillaume RAGOT

vous pI’OpOSGHt...

) La Brioche Toastée, Ocuf de Caille,
Ecume de Pommes de Terre Truffee, Jus de Volaille

Comme une Galantine de Volaille,
Foie Gras, Truffes et Pistaches

Les Saint-Jacques Croustillantes
en Cannel oni et Truffes,
Coques et Poireaux, Ecume iodee aux Truffes

Le Classique Chapon Farci Cuit Doucement,
Jus GotGteux, Céleri en Crotite de Sel, Truffes Premicres

Le Brie aux Truffes de la Maison du Fromage, Plume et
Croustilles

Les Variations autour de la Poire

La Gavotte au Grue de Cacao,
\ . . .
Créeme Glacée au Foin et Crémeux Limeria

Cafe et Mignardises

Ce menu vous est propos¢
au tarif de 195€ par personne (hors boissons)
Toute reservation de table devra s’accompagner
d’un versement d’arrhes de 300€
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