Le Chef Gilles Dudognon,
Henri Dudognon et Guillaume Ragot vous présentent...

Le Menu Grande Escapade

(Servi pour I’ensemble des convives de la Table)

L’ ’Amuse-Bouche
O3

Les Asperges vertes en primeur Pannées

Sabayon, Plume Ail des Ours, Chips de Céleri Branche,
O3

) Le Bonbon de Langoustines,
Ecume de Carapaces fumées, Ail Noir et Citron Confit,
T8

L Esturgeon d’Aquitaine au Snack, Jus de Volaille,

Ecume Persil, Cassolette de Coques et Fenouil, Oignons frits,
pISTers

Déclinaisons autour de I’ Agneau du Pére Ragot,
En Raviole, cuit 7 heures, Bouillon aux Epices,
Le Carré, les Abats, rotis, Pissenlits minute, Ail Noir,
O3

La Table des Fromages,
Sélection Maison du Fromage, Institution depuis 1935*
pioters

La Tapenade d’Olive, Glace Vanille, Gel au Citron, Siphon de Tilleul,
M3

Le Compressé de Rhubarbe, Fraise cuites-crues,
Glace Rhubarbe

Ce Menu vous est propose avec la Table des Fromages Maison du Fromage, 150€
Ou avec un Fromage travaillé en lieu et place de la Table des Fromages, 135€
En option : L’Accord Mets et Vins, 3 verres par personne, 60€

Chers Clients, pour vous garantir fraicheur et qualité, un produit peut étre remplacé au retour du marché.
Nous vous précisons que tout changement dans les menus entraine un supplément de facturation.
Merci de bien vouloir noter que la prise de commande pour le menu dégustation Grande Escapade,
n'est plus possible aprés 13h15 au déjeuner et 21h15 au diner.



